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UNSERE ANBAUGEBIETE
Gerne zeigen wir dir auch unsere
Anbaugebiete. Diesen reichen
von den tiefsten bis zu den
héchsten Lagen des Weinanbaus
in Stidtirols.

DIE VERKOSTUNG

Lerne den Charakter
unserer Weine kennen. Von
cremig und elegant bishin
zu zuvollmundig und

kraftvoll.

UNSER LAGER
Hier Lagern unsere
Weine in einem
gleichméBig
gekiihltem Lager und
sind bereit zum
Verkauf.

UNSER VERKOSTUNGSRAUM

Mit der Aussicht auf unseren

neuen Barriquekeller lasst sich

eine Weinverkostung noch

besser genieBen.

DER BARRIQUEKELLER

Die Reifung des Weines erfolgt in
den Barriqueféssern. Besonders
kraftige Rotweine brauchen Zeit
um harmonisch zu werden.

DIE ETIKETTIERUNG

Nach dem Abfiillen werden die
Flaschen mit dem richtigen
Etikett versehen.

Zur Zeit haben wir 19
verschiedene Etiketten im
Sortiment.
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DIE KELTERUNG

In den Wochen der Ernte kannst
du hier sehen wie die geernteten
Trauben zur Maische verarbeitet
werden.

DIE MAISCHEGARUNG

In unseren groBen Stahlfassern
beginnt die Maische bei rund 10
Grad

zu gdren. Der Alkohol (6st die
Farbpigmente aus den
Beerenhduten und der Wein
farbt sich langsam rot.

DIE ABFULLUNG

Unsere Weine werden je nach
Rot- oder Weiswein in
unterschiedliche Flaschen
gefillt.

Nach dem ,Fillschock werden
die Flaschen noch einige Zeit
gelagert bis sie in den Verkauf
gehen.

UNSER GARTEN

Im Sommer ein optimales
Plétzchen um einen kiihel
Weiswein zu genieBen.
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